Jamén FLOR Casa Vivas

Paletilla FLOR Csa Vivas

Curacién: A partir de 24 meses

Lugar de curacién: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor

Jamén FLOR
Puertomingalvo (Teruel)

Curacién: A partir de 18 meses

Lugar de curacién: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor

Curacién: A partir de 18 meses

Lugar de curacién: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor

Jamén FLOR Villahermosa

Paletilla FLOR Villahermosa

Curacién: A partir de 14 meses

Lugar de curacién: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor

Curacién: A partir de 9 meses

Lugar de curacién: Secadero natural Flor

Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor
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CORTAR Y CONSERVAR EL JAMON FLOR

Colocarlo en la jamonera con la pezufia hacia arriba y
empezar por la parte menos carnosa.

Quitar la piel y la grasa de lazona a cortary reservarlas
para recubrir la zona cortada.

Cuando el corte esté ya proximo
al hueso, darle la vuelta al jamoén y
empezarlo por la zona mas carnosa.

El corte se realiza a mano, en horizontal
y hacia la pezufia, con un cuchillo largo,
estrecho y afilado.

Las lonchas serdn finas y cortas.

Un jamon abierto se conserva a temperatura
ambiente, nunca al sol ni al frio intenso.

Para conservar mejor, cubrir la zona abierta con tocino del
mismo jamén y el saco transpirable que lo envuelve.

Acompafiar con un vino tinto.
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Villahermosa

os productos Casa Vivas se distinguen por la
alimentacién natural del cerdo en libertad.

El entorno en el que esta ubicada la explotacion,
cumple con las caracteristicas que necesita esta
raza: Masia ubicada en Villahermosa del Rio, a

mas de 1000 metros aproximadamente
de altitud, con un amplio espacio de
carrascales, campos para cultivo de
alfalfa y cereales.

Si a una vida y alimentacién sana del
cerdo le afladimos, un proceso de curado
en nuestro secadero natural, conseguimos
un producto de maxima calidad con un
sabor inconfundible y Unico.

CUALIDADES ALIMENTARIAS DEL
JAMON FLOR

El jamon es rico en sales minerales, tiene un buen
equilibrio entre proteinas y grasas, carece de hidratos de
carbono, aporta hierro, sodio, potasio, magnesio, calcio,
fosfatos y cloruro sodico.

Soja, Cebada, trigo, salvados y aceite de oliva o soja, pastos
alfalfa y bellota en temporada.

Nace en la propia explotacién, cuando alcanza los dos
meses de vida son seleccionados y puestos en libertad en
parques al aire libre y entre carrascales.



